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3 gangenmenu 49,00
4 gangenmenu 59,00

Amuse
Seizoensgebonden amuse van de chef

Jardin de saison
Geroosterde groene tarwe, tuinbonen, doperwten en paprika
met fetaroomijs en zwarte oljjfcrumble

Bisque d’homard
Kreeftenbisque met een ravioli van kingcrab
*inclusief bij het 4 gangenmenu

Noisette de veau
Gebakken kalfsoester met groene asperges, Pommes Anna,
Iberico kroketje en sjalottenjus

Panna cotta
Panna cotta van ruby chocolade met framboos en pure
chocoladesorbet




