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starters

BROOD MET AIOLI,                         € 7.5
OLIJFOLIE EN ZOUT

NACHO’S			       € 12
        + vegan chili		       + 2

BRUSCHETTA 		                    € 14
geroosterde tomaten en sardientjes	

GEROOSTERDE OERBIETEN       € 12
feta kaas en smokey balsamico 
dressing

NOORDZEE BISQUE                          € 12
schaal en schelpdieren

HOLLANDSE GARNALEN 	     € 13
KROKETJES
remouladesaus

CARPACCIO KLASSIEK VAN        € 15
OSSENHAAS
rucola, parmezaanse kaas, kappertjes 
en truffelmayonaise

main course
WAGYU BURGER	  	     € 21

brioche bol, sriracha mayonaise en 

kimchi	

BEYOND MEAT BURGER               € 20

vegan bol, sriracha mayonaise en 

wakame

GEGRILDE CORVINA 	                    € 24

“reuze zeebaars” met tomatensalsa

REUZE GAMBA’S		      € 25

5 reuze gamba’s geserveerd met aioli

VEGAN CHILI 		                     € 21

witte rijst en pittige 

komkommersalade	

CAESAR SALADE 		      € 13 
parmezaanse kaas, ei, croutons, 
romaine sla, caesar dressing, anjovis
	 + kip			       + € 2
	 + gamba’s		      +€ 3.5
ook mogelijk als maaltijdsalade   + € 6

VAN DE GRILL 

keuze uit pepersaus, chimichurri, 

Stroganoff saus 

 

CÔTE DE BOEUF                             € 7.5

CHEF’S SPECIAL	   per 100 gram

voor twee personen

BAVETTE 			       € 25

	 + 2 reuze gamba’s	     € 5

IBERICO PORK RACK	                    € 25

	 + 2 reuze gamba’s     	     € 5	

SHASHLICK			       € 23

Alle hoofdgerechten worden 

geserveerd met verse friet en 

salade.
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Laat het ons weten als wij 

rekening kunnen houden met 

speciale dieetwensen of allergieën. 



SUMMER JOY			         € 12

rabarber, aardbeienmousse, 

witte chocolade		

DOME CHOCOLATE              	       € 11

créme brûlée vulling

	

DECONSTRUCTED 		         € 12

TIRAMISU

op unieke wijze gepresenteerd

GELATO VAN ANGELICE           € 3.5

			          per smaak	  

keuze uit: aardbei, chocolade,  

banaan, karamel en een afwisselende 

smaak van het seizoen 

KAASPLATEAU VAN 		        € 15

KALKMAN	

de Twentse bunkerkaas geit, oud 

Statenkwartier kaas, Oudwijker fiore

geserveerd met druiven, walnoten, 

appelstroop en TUC crackers.

dessert digestief
KOFFIE SPECIALS		           €  8

Irish coffee

Italian coffee

French coffee

Spanish coffee

Liqor 43 coffee

VERSE MUNT THEE		        € 4.5

VERSE GEMBER THEE 	       € 4.5

DESSERT WIJN		        € 5.9	

Estarhazy Beerenauslese

PORT				              € 5

Tawny Port van Duroun, Portugal 

NEGRONI     			            € 9

GIN, MARTINI ROSSO, CAMPARI

RAMAZZOTTI AMARO 	           € 6

GRAPPA NONINO, 		            € 6

CHARDONNAY, BARRIQUE

DIPLOMATICO RISERVA RUM,       € 10

EXCLUSIVA, VENUZUELA

YAMAZAKURA WHISKEY	       € 8.5

HENNESSY VSOP 		          € 10 
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Smugglers Grill & Bar - Carlton Beach Hotel

        @carltonbeachhotel

        @carltonbeachhotel

Kalkman is de kaasspecialist van de regio 
Haaglanden met zijn winkel op de Frederik 
Hendriklaan.D
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