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Diner

GAMBAS AL AJILLO           € 14 
Serviert mit Brot 
 
THUNFISCH-POKÉBOWL          € 17 
Mit frischem Thunfisch, Edamame-Bohnen, Rettich, Avocado, Reis, Sriracha-Mayonnaise und Tobigo  
Auch als vegetarisches Gericht erhältlich  
 
Wussten Sie das? Pokébowl hat seinen Ursprung in Hawaii und der Name leitet sich von der Schneide-

technik Poké ab. Alles begann damit, dass Fischer die abgeschnittenen Teile ihres Fangs würzten, um sie 

als Snack zu servieren. Die traditionelle Würzung von Poke ist von der asiatischen Küche beeinflusst. 
 
STEAK-TARTAR           € 15  
Mariniert mit unserer Hausmarinade und serviert mit gegrilltem Brot 
 
HALBER HUMMER           Tagespreis  
Sauberer Hummer mit Kräuterbutter überbacken  
 
HAUSMARINIERTER LACHS          € 14 
Mit Hendrick’s Gin und Mayonnaise von Schwarzem Knoblauch und Tintenfischtinte 
 
MACHO-NACHOS CHILI CON CARNE        € 13 
Mit Cheddar, Chili-Rindfleisch, saurer Sahne, Jalapeno-Pfeffer, Guacamole und Koriander 
Auch als veganes Gericht möglich 
 
CHILI-GAZPACHO           €  9 
Eiskalt servierte Tomatensuppe mit Pan con Tomatos 
 
SLOW COOKED KALBFLEISCH PICANHA        € 14 
Dünn geschnittenes Kalbfleisch mit Chimichurri 
 
SOMMERSALAT MIT WASSERMELONE        € 12 
Mit D.O.P. Griechischem Feta, Taggiasche-Oliven und frischer Minze

VORSPEISEN

FLADENBROT MIT DREIERLEI DIP         € 6 
Mit Aioli, Hummus und Muhammara
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Diner

LAVA GEGRILLT

DESSERT
CHURROS           €   9
Mit Früchten der Saison und Sorbet-Eiscreme

CARLOTTA DE LIMON         €   8
Mexican frozen cheesecake mit Dulce de Leche   

CRÈME BRÛLÉE MIT ZITRONENGRAS         €   9
Mit Mango-Passionsfrucht-Sorbet-Eiscreme

KÄSETELLER            € 12
Rosmarin-Ziegenkäse, Brennnesselkäse, Bauern-Trüffelkäse und Alter Käse aus   (+3 €)
der Region, Serviert mit Weintrauben, Apfeldicksaft, TUC-Crackern und Walnüssen

WÄHLEN SIE IHREN GRILLFAVORITEN, SAUCE UND BEILAGE

SCHWERTFISCH  € 24    SAUCE NACH WAHL UND BEILAGE: 
SPARE RIBS  € 23    Pfeffersauce   Kopfsalat
BAVETTE    € 23    Béarnaise-Soße  Hausgemachte Frites
TOURNEDOS   € 25    Chimichurri  Puffkartoffeln
GANZER HUMMER Tagespreis   Pico de gallo  Ratatouille
SURF AND TURF € 32 (+ € 8)   Kräuterbutter  Spargel   + € 3

HAUPTGERICHTE
CONCHINITA PIBIL           € 22
Mexikanischer Eintopf vom Limburger Klosterschwein “Livar” mit weißem Reis und Achiote. 
Belegt mit Guacamole und Pico de Gallo.  

WUSSTEN SIE DAS? | Achiote ist ein Samen aus der Karibik, der häufig zum Färben von Lebens-
mitteln verwendet wird, z. B. um Käse eine gelbe Farbe zu verleihen. Die Achiote-Paste besteht aus 
verschiedenen Gewürzen wie Zimt, Kreuzkümmel und Oregano. 

GRÜNKOHLWAFFEL           € 18
Mit Büffelmozzarella, Coeur de Boeuf-Tomaten und Basilikum

CHILI SIN CARNE           € 20 
Mit weißem Reis und Pico de Gallo 
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NICOLAS FEUILLATTE Brut Reserva Exclusive Champange,  Frankreich (0.75)  65
SEKT Riesling Brut, Reichsrat von Buhl, Pfalz, Deutschland      44
CAVA BRUT RESERVA Vilarnou, Spanien  0.2l      12
CAVA Dom Potier, Spanien  0.75       5 27.5

Wein

WEISS

MOSCATO Culemborg, Western Cape Südafrika, Süß    4.5 25 
GEWURZTRAMINER Vinas del Vero Finca LaPiedra, Spanien, halbsüß   5.5 32

LEICHT, FRISCH & FRUCHTIG

PINOT GRIGIO Masi, Venetien, Italien      5.5 31
WEISSBURGUNDER Stefan Winter, Rheinhessen, Deutschland   5.8 34 
RIESLING RÉSERVE E. Boeckel, Elzas, Frankreich      35
ERSTE LAGE GRÜNER VELTLINER Sepp Moser, Niederösterreich, Österreich  44

AROMATISCH & ERFRISCHEND
ALTOZANO Sauvigon Blanc/Verdejo, Castilla, Spanien    4.7 26
RIESLING TROCKEN Stefan Winter, Rheinhessen, Deutschland   5.8 34 
SAUVIGNON BLANC GRANDE CUVEE 1685 Boschendal, Franschhoek,  Süd Afirka 39         
Dieser Sauvignon Blanc besteht aus 92% Sauvignon Blanc und 8% Semillon. Es ist ein weicher, fast 
vorsichtiger Sauvignon Blanc, aber schüchtern mit gelben Früchten, einem Hauch von Grün, 
Stachelbeere ein wenig Mango und dezente Passionsfrucht. 

VOLL & RUND  
CHARDONNAY BARRIQUE Tüzkö Birtok, Bátaapáti,  Ungarn   5.7 32
ALTURA WHITE, SAUVIGNON Semillion, Gruner veltliner, Norton, Argentinien  49
CHABLIS 1ER CRU VAU DE VEY Jean-Marc Brocard, Chablis,  Frankreich   65
Kraft, Fraicheur, Präzision - das sind die Kernwerte von Jean-Marc Brocard. Kraft, Frische und Finesse Finesse spielen 
auch bei dieser Spitzencuvée die Hauptrolle. Blassgoldene Farbe. In der Nase zarte Töne von Anis und Zitrusfrüchten. Der 
Geschmack ist raffiniert, elegant und hat einen langen mineralischen Nachgeschmack. Ein außergewöhnlicher Wein!

ALTOZANO Tempranillo/Syrah, Castilla,  Spanien     4.7 26
ROSADO ORGANIC Tres Cigüeñas, Toledo, Spanien     28
CHARDONNAY/PINOT NOIR Boschendal, Franschhoek,  SüdAfrika   38
WHISPERING ANGEL Château d’Esclans, Provence, Frankreich    54 
Whispering Angel, der Name ist Programm: Dieser rosa Engel ist ein wahrer Trinkgenuss. Köstlich frisch, 
elegant und mit Aromen von Aprikosen, roten Johannisbeeren und Erdbeeren gefüllt. Dieser Rosé verdankt 
seinen Namen der kleinen Kapelle des Anwesens, in der an der Wand 2 flüsternde Engel zu sehen sind an 
der Wand abgebildet. Sie stehen auch auf dem Etikett, und laut Inhaber Sacha Lichine können Sie 
vielleicht sogar beim Trinken dieses Rosé sogar hören. Jedes leere Glas ruft nach einem neuen Glas.

BUBBLES          Glas  Flasche 

ROSE



Wein

ROT

LEICHT & FRUCHTIG        Glas  Flasche

ALTOZANO Tempranillo/Syrah , Castilla, Spanien     4.7 26
SPÄTBURGUNDER VON DER MARK-WALTER Baden, Deutschland   5.8 34
PINOT NOIR VINTAGE WIDOW Jackson Estate, Malborough, Neuseeland   54
Klassisch hergestellt mit einer enormen Menge an konzentrierten roten und schwarzen Waldfrüchten, zusammen mit 
Noten von getrockneten Gewürzen und Zedernholz. Harmonie, großzügige reife Tannine und eine schöne Säure charak-
terisieren den Wein Säure charakterisieren den Wein. Der Name Vintage Widow ist eine Hommage an alle Familienmit-
glieder (oft die Frau des Winzers), die bei der Ernte und der anschließenden Verarbeitung vernachlässigt werden um den 
perfekten Pinot Noir herzustellen. Aber dann haben Sie etwas!

MITTLERER KÖRPER & SUBTIL
KÉKFRANKOS Cabarnet Franc, Tüzkö Birtok, Bátaapáti, Ungarn   5.2 28
HEIDEBODEN BLAUFRANKISCH Juris, Burgenland, Österreich    38
GRAND ESTATES CABERNET SAUVIGNON Columbia Crest, Washington State, VS 44
SPÄTBURGUNDER Thörle, Rheinhessen, Deutschland     54

VOLL & INTENSIV
SYRAH Paul Jaboulet AÎné, Rhone, Frankreich     5.6 30
MALBEC RESERVA Norton, Mendoza, Argentinien      39
CHÂTEAU LA GUERINIERE Saint-Emillion, Bordeaux, Frankreich    49
COSTASERA AMARONE RISERVA Masi, Venetië, Italien     79
Der Costasera Amarone Riserva ist ein stolzer, majestätischer, komplexer und eleganter Wein mit 
Aromen von Kirschen, Pflaumen und geröstetem Kaffee im Bouquet. Tief rubinrote Farbe. Weltweit 
ein Maßstab für die Kategorie Amarone. Ein reicher, aber völlig trockener Amarone. Weich wegen der 
langen Trocknung der Trauben (Appassimento-Technik) und gleichzeitig kraftvoll wegen der intensiven 
Aromen und der dreijährigen Reifung auf Aromen und drei Jahre Reifung in Eichenholz.

VIN D’OR Boschendal, Franschhoek, Südafrika 2016/17    5.7 33
BEERENAUSLESE Esterházy, Burgenland, Österreich, 2015/16   5.9 35
Da die Trauben lange an der Rebe bleiben, ist dieser Wein edelsüß. Köstlich, angenehm süß, mit 
einer guten Säurebalance. Subtile Süße in der Nase, mit einem Hauch von Geißblatt, Sultaninen 
und Aprikosen. Im Mund ist der Wein cremig und weich und wird durch eine elegante Säure ergänzt.

TAWNY PORT Duroum, Portugal       5

SAN PELLEGRINO Sprudelwasser       2.8 6
AQAU PANNA Flachwasser        2.8 6

DESSERT

WASSER          0.25L  0.75L



Getränke

Vieux (Hoppe)    4
Ramazzotti Amaro   5.5
Tia Maria    5.5
Grand Marnier    5.5
Cointreau    5.5
Disaronno    5.5
Drambuie    5.5
Frangelico    5.5
D.O.M. Benedictine   5.5
Sambuca    5.5
Ouzo     5.5
Baileys     5.5
Negroni    9

DIGESTIEF

COGNAC
Hennessy VS    7
Courvoisier VSOP   7.5
Remy Martin VSOP   7.5
Remy Martin XO Excellence  21

RUM
Bacardi Gran Reserva Diez 8y, Cuba 9
Don Papa Rum, Fillipijnen  9.5
Diplomatico Riserva Exclusiva,  10
Venezuela 

ARMAGNAC
Janneau Armagnac   7
Bas Armagnac    7.5

CALVADOS
Calvados VSOP, Busnel  7.5

JENEVER
Jonge jenever    4
Oude jenever    4
Citroen jenever    4
Oude graan jenever   4
Korenwijn    4.5

WHISKEY

GRAPPA
Nonino Grappa Vendemmia  5
Grappa Nonino Chardonnay,   5.5
barrique

BOURBON
Four Roses, Kentucky Straight Bourbon 5.5

SCHOTLAND / BLEND
Johnnie Walker Red Label  5.5
Ballantine‘s     6
Johnnie Walker Black, 12y  8
Chivas Regal, Gold signature, 18y 15
SCHOTLAND / MALT
Glenfiddich, 12y   10
Cragganmore, 12y   11
Dalwhinnie, 15y   11
Oban, 14 y    11
Talisker Skey, 10 y   11
Lagavullin, 12y                 12.5

IERLAND / BLEND
Jameson Irish Whiskey   5.5
AMERIKA / BLEND
Jack Daniels     5.5
CANADA / BLEND
Canadian Club    6
JAPAN / BLEND
Yamazakura     8.5



Getränke

Espresso                         3.25
Doppelt espresso            3.75
Kaffee              3.25
Cappuccino             3.5
Latte macchiato            3.5
Tee               3.5
Frischer Minztee mit honig           4.5
Frischer Ingwertee mit honig          4.5
Irish / Spanish / French            8
/ Italian Kaffee 
Glühwein             4.5

SMOOTHIE & HOMEMADE EISTEE

WARMES GETRÄNK

SOFTDRINKS           3.5

Jupiler 0.0    4
Hoegaarden Radler / 0.0%    4
Liefmans    4.5
Corona     4.5 
Leffe blond / 0.0%   5
Leffe Ruby    5
Leffe Tripel    5
Duvel     5
Kwak      5.5

WASSER   0.25L 0.75

APERITIF

Coca Cola / Fanta / Cassis / Sprite / Finley / 
Tonic / bitter Lemon / Ginger Ale / Rivella / 
Ice Tea / Sparkling / Ice Tea Green 

BIER in fLaschen

FRUCHT-SMOOTHIES               6.5
Tropical Tango: Mango, Melone, Ananas,Kiwi
Strawberry Delight: Erdbeere, Pfirsich, Papaya
Caribbean Breeze: Ananas, Erdbeere, 
Kokosnuss
Fig Vanilla: Feigen, Honig, Vanille, Apfel, 
Pfirsich, Banane

GROENE SMOOTHIES               6.5
Mighty Green: Avocado, Münze, Birne, 
kiwi, apfel
Avocado choc: Avocado, Kokosnuss, 
Banane, Kacao

HOMEMADE LIMONADE   Glas 3.5 / 1L 8.5
Himbeere & Rose
Homemade Eistee: Mango / Pfirsich

SAN PELLEGRINO  2.8 6 
Sprudelwasser
AQUA PANNA    2.8  6
Flachwasser

SAN BITTER ORANGE/SODA  5.5
MARTINI    5.5
RICARD    6
KIR ROYAL    6
Cava, Crème de Cassis  
BELLINI    6
Cava, Pfirsichsaft
FRENCH 75    6
Gin, Zitronensaft, Cava 
MIMOSA    7
Wein, Orangensaft, Cointreau
HUGO HOMEMADE   7.5
Holunderblütensirup, Cava, 
Limette, münze    
CAMPARI ORANGE/SODA  7.5
APEROL SPRITZ    8
Orange, Cava, Aperol


