
 

KERSTAVOND EN 2E KERSTDAG 

 

 

AMUSE    Hartige macaron met roomkaas, verse kruiden en vijg 

 

VOORGERECHT  Steak tartaar 

    Zalmtartaar 

    Bietentartaar 

 

SPOOM    Scroppino 

 

HOOFDGERECHT  Kabeljauwhaas gegratineerd met aardappelmousseline, rode wijn jus,  

    wilde spinazie en zeegroenten 

    Parelhoen geserveerd met kastanje, spruitjes, aardappelpuree,   

    stoofpeertjes, cranberry compote en champignon roomsaus 

    Camembert rustiek uit de oven gevuld met verse fettuccine en truffel  

    geserveerd met een frisse groene salade 

 

NAGERECHT   Sticky toffee pudding met salted whiskey caramel en vanille ijs 

 

  



 

1E KERSTDAG 

 

AMUSE   Witte wijn stoofpeertjes met geitenkaas 

 

VOORGERECHT  Millefeuille met gerookte zalm en makreel mousse 

    Salade van gerookte eendenborst en sinaasappel-dragon 

    Gegrilde bloemkool met gekonfijte citroen en za'atar 

 

SPOOM   Scroppino 

 

HOOFDGERECHT  Griet met gestoofde bospeen, doperwtjes met Champagne beurre blanc  

    Hertenfilet met pure chocolade jus, rode kool en pomme duchesse 

    Vegetarische tajine met saffraan, kikkererwten, pompoen en  

    paddenstoelen  

 

NAGERECHT   Crème brûlée van tonkabonen en carlota de limon 

 


