O
CARLTON

OASIS

SPIJKENISSE
ROTTERDAM

DINER

Ontvangst met een feestelijk glas mousserende wijn

VOORGERECHTEN

Pastinaaksoep met spekjes, kruidenolie

TO SHARE
Breekbrood met smeersels
Carpaccio van rundvlees met Grana Padano, pijnboompitten, rucola, truffelmayonaise
Vitello tonato dungesneden kalfsvlees, kappertjes, tonijnmayonaise
Tonijn tataki met wakame, takuan (ingelegde radijs), wasabimayonaise
Caprese salade met buffelmozzarella, cherrytomaat, pestomayonaise

Vegetarische optie carpaccio van rode biet

HOOFDGERECHT*

Zeebaarsfilet
Gamba’s met knoflookolie
Graangevoerde Bavette steak
Cote de Boeuf voor 2 personen**
Ravioli met ricotta & spinazie

Bij bovenstaande gerechten serveren wij:
Een aardappeltaartje, uit de oven geroosterde groenten, begeleidende saus

GRAND DESSERT

Variatie van verschillende desserts,
ijs en zoetigheden

DRANKEN

Inclusief: Koffie, thee, frisdranken, bier, wijn, port, sherry en vermouth

KERST VIER JE € 68.50 per persoon

B” CARLTUN ASIS * Graag ontvangen wij bij het maken van de reservering per persoon
X * de menukeuze voor het hoofdgerecht

** Supplement Céte de Boeuf € 10.00 per persoon




