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AMUSE VAN ONZE CHEF

TERRINE
ran gerookte makreel met radijs, komkommer &
mousse van makreel

TORENTJE
van appel en biet, met hazelnoot & hangop

RUNDER CARPACCIO
met pompoencréeme, truffelaardappel, bundelzwam,
frambozendressing & knolselderij kaantjes

SOEP
ran zoete aardappel, met créme fraiche & bosui

OSSENSTAARTSOEP

KALKOENROLLADE
met cranberrysaus, roseval aardappel & paddenstoelen

GEROOSTERDE POMPOEN
met balsamico, oesterzwam & noten crumble

ROODBAARSFILET
met saffraan parelcouscous, groene asperge, tomaat &
witte wijn saus

-

4 KAZEN UIT DE REGIO
met vijgenbrood & dadel-ras el hanout chutney

CHOCOLADETAART
met huisgemaakte crumble & witte chocolade ijs

ETON MESS
met rood fruit

WIINARRANGEMENT

Bijpassende wijnen 4 glazen €24
Bobarrangement 4 halve glazen €16

Frites met mayonaise €5.5
Parmezaan frites met truffelmayonaise €6.5
Rode kool met appelmoes €5.5
Stoofpeertjes €5.5
Salade met rode biet, appel & balsamico €5.5
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UITERAARD HOUDEN WIJ REKENING MET DIEETWENSEN/ALLERGIEEN
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