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SCHEVENINGEN
THE HAGUE




Smuggers ol

Geoffnet von 17:00 - 22:00 Uhr

Zum Teilen

Hausgemachte Focaccia \? 6,50
mit Rosmarin, Meersalz und Aioli

Brot & Aufstrich Y 6,50
Sauerteigbrot mit gesalzener Butter, Krauterbutter und

Truffelbutter

Holléndischer Garnelencocktail 12,50

aus Scheveningen mit Eisbergsalat und Cocktailsauce

Bruschetta mit gerducherter Dﬁkrele 7,50
mit Sauerrahm, frischen Krauter nd pikanter Kresse
Halbe Portion Spare Ribs - 9,50
st oder scharf

Sticky Buffalo Wings (5 stiick) 7=a0)

marinierte und gebratene Hahnchenfllgel

Riesengambas (3 stiick) 13,50

mit pikanter Aioli

Carpaccio 13,50
vom nordeuropaischen Simmentaler Rind mit Rucola,
Parmesan, Triiffelmayonnaise, Kapernédpfeln und
Pinienkernen

Vitello Tonato 12,50
Gerdostetes Kalbfleisch mit Thunfischmayonnaise,
Kapern, Rucola und Honigtomaten

Escargots 9,50
Gratiniert mit frischen Krautern, Fleur-de-Sel-Butter und
einem Hauch Knoblauch

Tabouleh Salat \? 11,50
Couscous Salat mit Granatapfel, Hummus und Joghurt

Lokae Spezialitiiten

MSC Zertifikat

Unser Fisch kommt von der Fischauktion in
Scheveningen und hat das MSC Zertifikat. Seit 10 Jahren
ist der Zweck dieses Zertifikates, die Ozeane gesund und
voller Leben zu erhalten. Das blaue Label zeigt, dass der
Fisch, den Sie essen, aus nachhaltiger Quelle kommt.

Lillie’'s Q BBQ Saucen 12,50
Die gesamte Linie der amerikanischen preisgekronten
BBQ Saucen servieren wir als einziges Hotel in Europa in
unseren Restaurants. Wir haben unseren Favoriten
ausgewahlt und verkaufen diesen in unserem

Smugglers Grill und der Beach Brasserie. Diese BBQ
-Sauce, genannt Carolina, enthalt einen Hauch von Apfel
und Limette und schmeckt fantastisch zu Pulled Pork,
gerauchertem Hahnchen und Spare Ribs. Ein besonderer
Geschenktip fur Familie und/oder Freunde!

Das Simmentaler Rind
Das Simmentaler Rind ist eine Rinderrasse, die zurtick bis
ins Mittelalter. Durch das herrliche Leben, was die Rinder

.inden Osterreichxhen Alpen haben, ist das Fleisch

besonderszart und geschmackvoll.

Iberico Schwein

Das Iberico Schwein, auch ‘el cerdo Ibérico’ genannt,
ist eine aus dem Stidwesten von Spanien abstammige
Rasse.

Antiboise

Antiboise ist ein aus Tomaten, Kapern und schwarzen
Oliven gemachtes lauwarmes Dressing. Dieses
Dressing ist nach der stdfranzésischen Kistenstadt
Antibes benannt.

Y Vegetarisch

Haben Sie eine Allergie? Geben Sie uns Bescheid!

Suppen

GroBmutters Tomatensuppe
mit Hackballchen

Zwiebelsuppe Y
Gratiniert mit Brot und Greyerzer




Smuggers ol

Geoffnet von 17:00 - 22:00 Uhr

vom arill

Hahnchen-SpieBe 17,50
2 SpieBe serviert mit siiB-sauer eingelegtem Gemlise,
Sambal, Krabbenchips, Pommes Frites und
Erdnuss-Sauce

Riesengambas (5 stiick) 23,50
mit pikanter Aioli

Spare Ribs 18,50
suB oder pikant

Fleischburger 17,50
mit Salat, Tomaten, Bacon, eingelegten Gurken, reifem
Chester serviert auf einem Brétchen mit schwarzem

Sesam
+ Pulled Pork ( + 3,50

Tex-Mex Burger \? - 17,50
ein pikanter vegetarischer Burger mit Guacamole und
Sauerrahm

Thunfischsteak 24,50
mit einer frischen, pikanten Tomatensauce aus ,Antibes’
Entrecdte (250 gr) 22,50
aus der Lende geschnitten

Tournedos (180 gr) 26,50
herrliches Fleisch aus der Mitte vom Filet

Surf & Turf 29,50
Tournedos mit 1 Riesengamba

Rib-Eye (300 gr) 24,50
fir den groBen Appetit

Cote du Pork vom Iberico Schwein 21,50

ein herrliches Stuck Tomahawk

Veganes Curry \? 17,50
Von Kichererbsen, Kartoffeln und Gemuise serviert mit
einem pikanten Tomatensalat und Knoblauch-Naanbrot

Kindermeny

Tomatensuppe

850

Hahnchen-Nuggets mit Pommes Frites und Apfelmus

Pasta mit Tomatensauce
Krokette mit Pommes Frites und Apfelmus

Kindereis

YV Vegetarisch

Haben Sie eine Allergie? Geben Sie uns Bescheid!

Sawcen  Pommes  Gemuse
Frires

Warm Franzosische Gemiise der
- Pfeffer Fritten Saison

« Truffel

* Erdnuss Rosmarin Griiner Salat
S Kartoffelchen

Kalt Krautsalat

» Mayonnaise Ofenkartoffel

_* Ketchup
« Lillie’'s Q BBQ !

Der Genvi danach

Tarte tatin 7,50
franzosischer, umgekehrt gebackener Apfelkuchen mit
einer Kugel Vanilleeis

Pfirsich Melba 7,50
Vanille-Pfirsich-Eis mit Himbeersauce und
Mandelblattchen

Dame Blanch a la Carlton Beach 7,50
Windbeutel mit Vanille-Eis, warmer Schokoladensauce
und salzigen Karamell-Perlen

Bananentraum 7,50
gegrillte Banane mit Schokoladensplitter und Macarons
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