
DINnER

Prijzenkast
prijs per fles 

WIT

ELEGANT EN FRUITIG 
Masi Modello delle Venezie Pinot Grigio, Pinot Grigio  27,50

AROMATISCH EN COMPLEX
Tüzko Traminer, Traminer  30,00 

KRUIDIG EN ELEGANT 
Paul Jaboulet Aîné Parallèle 45, Grenache Blanc & Viognier 

& Marsanne & Bourboulenc  32,50

KRUIDIG EN TROPISCH
Boschendal 1685, Sauvignon Blanc Grande Cuvée  35,00

ROOD

DONKER EN PITTIG
Boschendal Lanoy, Cabernet Sauvignon Merlot  30,00

KRUIDIG EN ELEGANT
Paul Jaboulet Aîné Parallèle 45, Grenache & Syrah  32,50

ROND EN VOL
Miolo Seival Estate, Tannat  35,00

AROMATISCH EN FRUITIG
Beronia Crianza Rioja, Tempranillo, Garnacha & Mazuelo  35,00

enjoy

 
DESSERT

DESSERTWIJN
Prunotto Moscato d’Asti Piemonte, White Canelli Moscato 

per glas 4,25 - fles 23,50

MOUSSEREND

GOUD EN ELEGANT
Bodega Norton Cosecha Especial Extra Brut, Chardonnay  29,50

VERFIJND EN AROMATISCH
Nicolas Feuillatte Brut Réserve, Chardonnay & Pinot Noir 

& Pinot Meunier  62,50



Warming-Up
VOORGERECHTEN

BOERENBROOD  5,75

geserveerd met tapenade, olijfolie en kruidenboter

SPINAZIESOEP  6,50	

gruyère stengel, mascarpone en spinaziesalade 

TOMATENSOEP  6,50 

gepofte cherrytomaten en basilicumolie 

PULLED BEEF  9,50

met barbecue saus geserveerd in een wrap 

met een carpaccio tosti 

LAMSHAM  8,50

gegrilde groenten, feta, kruidensalade, zeekraalmosterd

CARPACCIO  9,50

gravad lax met gamba en sjalotten- kerveldressing

COQUILLES  9,50

wakame salade en groene appel compote

GEITENKAAS  8,50

brioch, ingelegde groenten, 

walnoten en honing- balsamicodressing 

Teamwork 
DRIE GANGEN MENU € 29,95 p.p.
(kinderen tot 12 jaar € 15 p.p.) Onderstaande gerechten zijn leuk

om te delen met het hele gezelschap en te bestellen vanaf 2 personen.

SALADE DE BRUG MET BRABANTSE CHARCUTERIE	
volwassen 8,50 - kind 4,25

Familieschaal met diverse soorten sla, gegarneerd met 

groenten, boerenkaas, gerookte kip en uitgebakken spek.  

Geserveerd met een selectie van Brabantse vleessoorten, 

boerenbrood, kruidenboter, brioch en olijven.

SALADE DE BRUG MET VIS  volwassen 8,50 - kind 4,25

Familieschaal met diverse soorten sla, gegarneerd met 

groenten, gerookte vis en Noorse garnalen. Geserveerd met 

boerenbrood, kruidenboter, brioch en olijven.

VLEESSCHOTEL  volwassen 18,50 - kind 9,25

Gevulde pan met biefstuk, rundergehaktballetjes, 

procureur, chorizokroketje en karbonade van kip. 

Geserveerd met warme groenten en frites en pepersaus.

VISSCHOTEL  volwassen 18,50 - kind 9,25

Schotel voor op tafel met diverse soorten dagverse vis, 

inktvisringen en garnalenkroketjes, bijpassende warme 

groenten, frites en citroensaus. 

GRAND DESSERT  volwassen 8,50 - kind 4,25

Assortiment van gebakjes, mousse, ijs en vers fruit. 

Workout 
DINERGERECHTEN

BRUGBURGER  12,50

hamburger van 100% black Angus rundvlees op een 

sesambroodje met huisgemaakte hamburgersaus 

SATÉ  12,50

van gemarineerde kip karbonade met Oosters garnituur 

KOGELBIEFSTUK  18,50

gebakken en geserveerd met jus van grove mosterd 

en gefermenteerde knoflook  

VUURSPIES  17,50

bereid uw eigen Hollandse biefstuk aan tafel (200gram) 

geserveerd met knoflooksaus	

TAMME EENDENBORST  18,50

gewokt, met noodles en zoetzure saus

ZALM  18,50

gegrild, met lichte citroensaus 

DAGVERSE VIS  dagprijs

PIZZA  14,50

vegetarisch en rijk gevuld met verse groenten,

gorgonzola en mozzarella 

cooling down
NAGERECHTEN   

AARDBEI  7,50

vanille hangop, in rozenwater gemarineerde aardbeien

CRÈME BRÛLÉE  7,50

met abrikozenijs 

PANNA COCKTAIL  7,50

witte chocolade en rum panna cotta, 

gebakken banaan en Baileys topping

VANILLEROOM  7,50

rood fruit, Hugo-ijs en basilicumsuiker

LENTECOUPE  7,50

meloen-, groene appel- en limoensorbet met vers fruit

IRISH COFFEE  6,50	
Whiskey

SPANISH COFFEE  6,50

Licor 43 -of- Tia Maria

FRENCH COFFEE  6,50

Grand Marnier	

ITALIAN COFFEE  6,50

Amaretto

Gerechten gemarkeerd met een  zijn vegetarisch.

Onze keuken sluit om 22.00uur. Heeft u een allergie? Meld het ons!

streekproducten


